els hi proposem,
la nostra esséncia...

univers local 75

harmonitzacié de vins 42

crema de carbassa. bou de mar, tel de llet i mandarina

tortell d’anec. fetge gras, pera i anguila fumada

navalla tebia. escabetx de perdiu, verdures 1 envinagrats

truita d’ou de gallina‘ alberginia, tofona 1 ous de truita

bacalla confitat. estofat de cigrons, cansalada i tripes de bacalla
jarret de xai lleté del mas marcé. pésols, alls 1 formatge fos d’ovella
cinc formatges gironins. afinats i contrastats

llimona. iogurt d’ovella, préssec i mel

xocolata. plétan al rom, avellana 1 llet merengada

a partir dels productes de la terra...

la terra 57

harmonitzacié de vins 28

tortell d’anec. fetge gras, pera i anguila fumada

bacalla confitat. estofat de cigrons, cansalada i tripes de bacalla
vedella bencriada a la reial. naps, ratafia 1 ginebré

cinc formatges gironins. afinats i contrastats

crema catalana. fruites vermelles, canyella i moscovado

les nostres arrels 1 memoria...

noves tradicions 40

harmonitzacié de vins 22

verat tebi. escabetx de perdiu, verdures 1 envinagrats
bacalla confitat. sopa de pa ristic, fesols del ganxet i tripes de bacalla
peus de porc guisats. botifarra blanca de perol, endivia i nous

recuit d’ovella. poma al forn, regaléssia 1 especies

els ments proposats sén pensats per gaudir-los per a taula completa. Aquests ments es serviran fins ales IShi22h

8% d’i.v.a inclos



a partir d'un gran respecte per la tradici6 i els productes empordanesos,

entrants

canelons. rostit tradicional de pularda, tofona 1 bolets a la crema
crema de carbassa. escamarlans, tel de llet i mandarina

pop a la brasa. patata cremosa, pebre vermell i tinta

tortell d’anec. fetge gras, pera i anguila fumada

filet tartar de vedella bencriada. mostassa a I'antiga, ceba i espécies

verat tebi. escabetx de perdiu, verdures 1 envinagrats

de la terra

espatlleta de xai lleté del mas marce. pesols, alls i formatge fos d’ovella
peus de porc guisats. botifarra blanca de perol, espardenyes i endivia
vedella bencriada a la reial. naps, ratafia i ginebré

colomi rostit 1 reposat. fruites vermelles, anxoves 1 café

de la mar d’amunt

gall de sant pere. suc de les seves espines, carxofes i pell de taronja
peix de la llotja de roses. porros tendres, trompetes i romesco
serra imperial. suquet vermell de patates, col de brot i sagf

bacalla confitat. estofat de cigrons, cansalada 1 tripes de bacalla

degut a que les postres son artesanes aconsellem que es demanin al principi de l’épat

del mén dolg

llimona. logurt d’ovella, préssec 1 mel

xocolata. platan al rom, avellana i llet merengada
crema catalana. fruites vermelles, canyella i moscovado
recuit d’ovella. poma al forn, regaléssia i espécies

cinc formatges gironins. afinats i contrastats

la major part dels productes sén ecologics i empordanesos

8% d’i.v.a inclos
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